Finanční gramotnost – PŘÍKLAD Z PRAXE ŠKOL


Téma

Peníze

Název aktivity, vyučovací předmět
Vánoční pečení

Matematika, Člověk a svět práce

Doporučená věková kategorie, obor vzdělání
10–11 let (žáci 4. ročníku), 1. stupeň ZŠ

Klíčová slova
Cena zboží, mince – bankovky, tvorba ceny, odhad ceny nákupu, hotovostní platba, kontrola vrácených peněz, porovnání ceny zboží

Anotace
„Vánoční pečení“ je dvoutýdenní projekt, jehož cílem je seznámit žáky s možnostmi úsporného hospodaření v domácnosti, tvorbou ceny zboží v procesu nákup – výroba – prodej zboží, praktické zvládnutí pečení ve skupině podle zadaného pracovního postupu. Výstupem je prodej upečených výrobků na Vánočním jarmarku pořádaném školou poslední den před vánočními prázdninami. Během celé práce dochází postupně k naplňování všech klíčových kompetencí.

Kontext výuky
Jsme plně organizovaná škola s dvěma třídami v ročníku a kapacitou 500 žáků, každoročně školu navštěvuje 490 žáků s různým nadáním a předpoklady, tedy i s tělesným postižením. Třída má třicet žáků, kteří pracují v šesti čtyřčlenných a jedné šestičlenné skupině. Jsou zde žáci s různým nadání, osm žáků má diagnostikované různé poruchy učení. Ve skupinách pracují již od druhé třídy, což utužilo jejich vzájemné pracovní vztahy a zvýšilo jejich komunikační dovednosti.

Vzhledem k tomu, že cukroví bylo určeno k prodeji na Vánočním jarmarku, mohli jsme peníze na suroviny uhradit z Klubu rodičů.

Projekt iniciovaly samy děti, neboť se chtěly nějakými výrobky podílet na Vánočním jarmarku, jejich myšlenky byly rozvinuty a dále naplánovány pedagogem.

Cíle
· vysvětlit si pojmy mince a bankovka, prakticky si vyzkoušet směnu určitého počtu mincí za bankovku, pojmenovat existující hodnotu mincí a bankovek

· porovnat ceny stejného zboží v různých obchodech

· vysvětlit si podstatu úsporného hospodaření

· seznámit se s možností hotovostní a bezhotovostní platby v obchodech

· prakticky si vyzkoušet tvorbu ceny zboží

· sestavit předběžný rozpočet pro nákup surovin

· samostatně nakoupit potřebné suroviny, zkontrolovat účet a ověřit správnost vrácených peněz

· upéct cukroví podle popisu pracovního postupu 

· efektivně pracovat, vzájemně komunikovat a spolupracovat, rovnoměrně si rozdělit práci

Realizace (postup a metody)

1. Přípravná fáze

Společně s žáky jsme diskutovali o možnosti zapojení třídy do prodeje na Vánočním jarmarku. Po mnohých různých návrzích jsme se shodli, že bude vhodné upéct nějaké drobné cukroví různých tvarů, tedy vykrajované. Nejvhodnější bylo pro zpracování těsta i následné vyvalování a vykrajování linecké těsto. Z této shody vyplynul pro žáky první úkol. 

Zjistěte, kolik peněz zaplatíte ve vámi vybraném obchodě za následující suroviny potřebné pro přípravu lineckého cukroví: 1kg hladké mouky, 1kg cukru moučka, 1 sáček vanilkového cukru, 250 g tuku Hera, 250 g tuku Perla, 10 vajec, papír na pečení, 1 sklenička rybízové marmelády, 1 l mléka.

Domluvte se navzájem, aby informace byly z různých obchodů.

2. Vlastní realizace 

V další hodině matematiky každá skupina představila své výsledky a zaznamenávala je do tabulky na flipovém papíře. Žáci si jednotlivé údaje opisovali do svých tabulek. Vznikla tak tabulka s cenami potravin v různých obchodech. Diskutovali jsme o tom, proč se jednotlivé ceny liší, vysvětlovali jsme si možné příčiny různosti.

Úkol: 

· vypočítejte, kolik byste zaplatili za zboží v jednotlivých obchodech

· zjistěte, v které obchodě je nákup cenově nejvýhodnější 

· zjistěte rozdíly mezi nejnižší a nejvyšší cenou jednotlivých potravin

· vypočítejte, kolik ušetříme korun, pokud půjdeme nakupovat do potravin s nejnižšími cenami

Jakmile jsme měli výpočty hotové a byli jsme rozhodnuti, kam půjdeme nakupovat, dostali žáci další úkol. 

Podle následujícího receptu vypočítejte, kolik surovin budeme potřebovat pro celou třídu. Každá skupina bude péct jednu dávku, pracovních skupin je sedm.

Recept na linecká slepovaná kolečka: 1 dávka 

45 dkg hladké mouky, 18 dkg cukru moučka, 1 sáček vanilkového cukru, 25 dkg tuku, 2 žloutky, 1 lžíce mléka, 1 lžička strouhané citrónové kůry, špetka sody, 1 rybízová marmeláda

Současně počítají všechny skupiny, abychom mohli porovnat správnost, eventuelně pracovali s chybou.

Jakmile máme jasno v množství surovin, rozdělíme si, co která skupina bude nakupovat, a přibližně uvedeme, jakou částku na nákup budeme potřebovat.

Další hodinu věnujeme práci s penězi. Vysvětlujeme rozdíly mezi mincemi a bankovkami, popisujeme vzhled, porovnáváme hodnotu, ukazujeme si ochranné značení a vysvětlujeme jeho význam. Pracujeme s výpočty, kolik desetikorun získáme za jednu padesátikorunu, kolik pětikorunových mincí získáme za jednu stokorunu a podobně. Žáci by si měli uvědomit nutnost kontroly při vracení peněz. Zmiňujeme se i o možnosti platby platební kartou. Žáci sami uvádějí, jaké to má výhody, či nevýhody.

Jdeme nakupovat

Další dvouhodina je věnována vlastnímu nákupu. Každá skupina obdrží hotovostní částku podle předběžného výpočtu. Částka je vždy vyšší a v bankovkách, například stokoruna, stokoruna a padesátikoruna. Vyučující si zaznamenává, jakou částku které skupině předal, protože po návratu bude žádat vrácení peněz podle pokladního bloku.

Před odchodem si připomínáme, jak je vhodné se v obchodě chovat, jaká dodržujeme pravidla slušného chování.

Po návratu dochází k vyúčtování jednotlivých skupin, připomínáme si význam pokladního bloku. Všechny potraviny uložíme na další den v cvičné kuchyni.

Popis pracovního postupu

Připomínáme si společně význam popisu jako stylizačního útvaru a jeho významu v životě. Pokud si koupíme nový přístroj, podle čeho se s ním naučíme zacházet? 

Žáci obdrží podrobný popis pracovního postupu zpracování těsta, jeho vyvalování, vykrajování a následné pečení. Záměrně však nejsou v popisu uvedeny údaje o hmotnosti, ty mají žáci uvedeny receptu. V cvičné kuchyni obdrží od svých spolužáků suroviny, které předešlý den nakoupili.

Popis pracovního postupu: Na váze navažte mouku, vysypte ji na vál a vytvořte uprostřed důlek. Podél důlku nasypte navážený cukr. Do důlku položte na menší kousky nakrájený tuk. Do skleničky oddělte bílky a žloutky přidejte do důlku. Nasypte vanilkový cukr, na špičku nože sodu, přidejte lžíci mléka a lžičku strouhané citrónové kůry.

Vše promíchejte a vypracujte hladké těsto. To nechte 10 minut odpočinout. Připravte si plech, který překryjete pečicím papírem.

Odpočinuté těsto rozdělte na tři díly. První díl stejnoměrně rozválejte na moukou posypaném vále na placku 2–3 mm vysokou. Z ní vykrajujte formičkami různé tvary. Vždy pamatujte na to, že slepujeme dva stejné tvary, na horním musí být vykrojené otvory, aby byla vidět červená marmeláda.

Zbylé těsto po vykrájení znovu zpracujeme, vyválíme a vykrajujeme tvary. Opakujeme tak dlouho, dokud nějaké těsto máme.

Pečeme ve vyhřáté troubě asi 15 minut, dokud těsto nemá růžovou barvu. Vychladlé pomažte marmeládou a slepte dva dílky dohromady.

Úkolem každé skupiny je spočítat, kolik cukroví upekli.

Po dokonalém úklidu kuchyňky se vracíme do třídy.

Cena výrobků

Další hodinu si vysvětlujeme, co všechno má podíl na tvorbě ceny. Žáci se vracejí k nákupu surovin, jejich dopravě – my jsme šli pěšky, takže jsme měli dopravu zadarmo, ale na jiných příkladech si uvádíme, že je to částka, která cenu zboží ovlivňuje. Významnou roli hraje i čas vynaložený na práci a spotřeba energií. Domluvili jsme se, že je nutné vytvořené cukroví pěkně zabalit, nakoupili jsme malé celofánové sáčky a ozdobné červené mašličky. I obal je třeba započítat do celkové částky. Žáci se rozhodli, že vzhledem k velikosti sáčků budeme balit vždy pět různých kousků. Zbývalo vypočítat, kolik korun bude stát jeden sáček. Sečetli jsme celkové náklady, spotřebu energie jsme vzali spíše symbolicky a podělili počtem sáčků. Získali jsme tak cenu skutečnou, bez jakéhokoliv zisku. Zabývali jsme se dále otázkou, co je cílem výroby. Chceme vyrábět, abychom vydělávali. Proto i zde jsme částku zvýšili, abychom Klubu rodičů vrátili zapůjčené peníze, ale také dali něco navíc.

Prodej

Vánoční jarmark. Museli jsme se i na prodej předem připravit. Ve třídě jsme si hráli scénky z obchodu. Jak se správně chovat jako prodejci, ale měli jsme i scénky ukazující nevhodné chování, které může kupujícího odradit. Zároveň jsme si předváděli i nepříjemného kupujícího, jak se nenechat vyprovokovat jeho chováním.

Hurá do terénu, na školní dvůr, kde jsme již skutečnými prodejci.

Využité zdroje a pomůcky

Cvičná kuchyňka, recept na linecké cukroví, finanční prostředky od Klubu rodičů, nezbytné suroviny na pečení, kuchyňské vybavení na pečení lineckého cukroví, celofánové sáčky, ozdobné mašličky, flipový papír.

Shrnutí a zhodnocení výsledků uskutečněné praxe

Dílčí hodnocení činností probíhalo průběžně, kdy se žáci vyjadřovali k tomu, co nového se dozvěděli, jak se jim dařilo se domlouvat a následně spolupracovat. Důležitý však byl prožitek vlastního prodávání. K němu jsme se vrátili následující den ráno, kdy každý účastník měl možnost se vyjádřit. Jak je s výsledkem naší a své vlastní práce spokojen, zda je spokojen s výsledkem vzhledem k nasazení, s nímž všichni pracovali, co si pro sebe z tohoto projektu odnesl.

Žáci velmi nenásilnou a především praktickou formou získali větší povědomí o hodnotě peněz a o tom, že vydělat si peníze není tak jednoduché a stojí to dost velké úsilí a snahu ze strany každého jedince. Určitě tato společná činnost napomohla prohloubení pozitivních vztahů v jednotlivých skupinách, uvědomění si vlastní a společné zodpovědnosti za svěřený úkol, schopnost dovést nápad k úspěšné realizaci.

Adresa a kontakty

Základní škola Chrudim, Dr. J. Malíka 958

Mgr. Ivana Brožová, 737 349 467, broziv@centrum.cz 

