PFiloha — recept
Muffins

Ingredience: 200g hladké mouky, prasek do peciva, 100g cukru, 1 vejce, 50g
rozehratého masla, 1dl vlazného mléka, nékolik kapek vanilkové esence (vanilinovy
cukr), na doplnéni nakrajena Cokolada na vareni, sparené a nasekané rozinky, drcené

ofi8ky nebo mandle, v cukru obalené ovoce, atd., Slehacka na ozdobu.

Vejce utfeme s cukrem, postupné zaslenhame vlazné tekuté maslo, vanilkovou esenci,
doplnime moukou s praskem, do peciva zaslehame mléko. Pfidame nasekanou ¢okoladu,
rozinky, ofechy a ovoce. Té&sto vlijeme do dvou tfetin vymasténych a vysypanych dulkd
v muffinovém pekacku a dame péci. PeCeme v predehraté troubé na 200°C asi 15 minut,
poté teplotu mirné snizime a dopékame asi 20 minut. Vychladlé muffiny ozdobime

Slehackou, ovocem a podavame.



