Slovensko PRACOVNI LIST 10

1. Pfeététe si nasledujici recept. Poznali jste, které jidlo mGzeme podle tohoto receptu

uvarit? Je to slovenské narodni jidlo.

Ako na to:

Ocistené surové zemiaky postrihame a zmieSame s mikou a so solou. Cast cesta dame
na dosku (lopar) a nozom hadzeme do vriacej osolenej vody. Uvarené halusky
vyberieme, premieSame s bryndzou a polejeme oprazenou cibulou. Cibulu oprazime na
slanine pokrajanej na malé rezanceky. Druha alternativa spociva v podani rozmiesanej
bryndze na vrch halusiek, ktoré polejeme oprazenou slaninou. Podavame s kyslym
mliekom.

(http://www.privat-tatry.com/restauracia.php?tatry=sk )

2. Uz jste toto jidlo nékdo jedli? Jak vam chutnalo?

3. Vite, co to je bryndza a z ¢eho se vyrabi?

4. V nasledujicim rdmecku najdete suroviny, které potrebujeme k tomu, abychom
halusky uvafili. Pokuste se spojit slovo a spravny obrazek, ale pozor, nékteré obrazky

jsou v ramecku navic!

Co otrebujeme:

@ 500 g ocistenych zemiakov,
‘ 300 g hladkej muky,
sol,
% , 250 g bryndze,
60 g cibule,
@ 80 g udenej slaniny

5. Suroviny, které potfebujeme na vyrobu halusek, si vybarvéte.
6. Recept si preCtéte znovu. Tuzkou si podtrhnéte slova, kterym zatim nerozumite.

7. Podtrzena slova si s ucitelem a spoluzaky vysvétlete.



http://www.vysoke-tatry.com/

